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Tempranillo Blanco 100%. Elaborado con uvas
procedentes de 7 suelos distintos diseminados por

el municipio de Viana, entre los 400 y los 700 metros

de altitud. Esta variedad de suelos encontrados y la
orientacion sur predominante dan lugar a este vino con
caracteristicas singulares de este municipio.

La Tempranillo blanco presenta dos particularidades
que la caracterizan: por un lado, su baja productividad,
incluso en vifiedos jovenes ubicados en suelos fértiles y,
por otro, y como compensacion, resulta ser una variedad
extraordinariamente versatil de la que pueden obtenerse
tanto vinos ligeros, frescos y de gran intensidad
aromatica, como otros mas maduros y de importante
extracto que admitirian incluso su paso por barrica.

Las parcelas fueron vendimiadas en diversos estados de
maduracion. Las primeras se cosecharon tempranamentt
alrededor de su madurez aromatica, mientras que para
las menos productivas se retrasé su entrada en bodega
con el fin de conseguir una mayor madurez de aztcares
compuestos fenélicos. Como consecuencia se obtuvieron
dos tipos de vino claramente diferenciados que luego
fueron unidos para lograr una muestra muy significativa
de la expresion del Tempranillo blanco en Viana.
Fermento 19 dias entre los 11 y los 182C. Posteriormente
se trabajo sobre sus lias durante varios meses hasta su
clarificado y puesta en botella.

El resultado es un vino pajizo claro, de gran intensidad
aromatica en el que combinan aromas de flores blancas,
panaderia y especias. En boca muestra volumen, firmeza
y un largo final.
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