BODEGAS
ONDARRE

LA ESCALERUELA 2023

VINEDO SINGULAR
DOCa Rioja

Vid, suelo y clima. La mejor expresion
de nuestro Vifiedo Singular

VINEDO La Escaleruela

CATEGORIA Vifiedo Singular

MUNICIPIO Viana (DOCa Rioja)

VARIEDAD Mazuelo plantado en 1984

VENDIMIA En 2023, 1a actividad en las cepas se inicid con cierto

adelanto debido a la escasez de precipitaciones. Las
tormentas de Mayo y Junio permitieron la recuperacion del
aspecto de la vifia, facilitando el cuajado y la maduracion,
reajustando el ciclo de la vid. Las lluvias de septiembre,
aunque perjudiciales en vifiedos adelantados, beneficiaron a
La Escaleruela por la maduracién tardia del Mazuelo, el
sistema radicular profundo de sus cepas viejas y su baja
produccidn.

La vendimia se realiz¢ el 28 de septiembre, con seleccién
manual en cajas de 20 kg y un rendimiento de 4.102 kg/ha.

ELABORACION Fermentacion y maceracion en barricas francesas de tercer
vino para reducir el impacto de un exceso de roble.
Posterior malolactica en las mismas barricas.

Embotellado en mayo de 2024 y posterior afinado en
nuestros botelleros.

NOTA DE CATA Predominan los aromas varietales y florales propios del
Mazuelo. Aparecen notas especiadas muy matizadas.

Edicion limitada de 1.135 botellas.
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Denominacién de Origen Calificada
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MAZUELO
Porque el vino surge en el vifiedo, pero se hace en la bodega.

Un lugar donde la mano del hombre debe preservar con todos

los medios a su alcance —técnica, intuicién y pasion— aquello é/ M%Zé

que la naturaleza le ha regalado no sin cierta dificultad.

Vid, suelo y clima. La mejor expresion
de nuestro Vifiedo Singular

Vid, suelo, clima. Tres elementos que en perfecta combinacién
hacen de un vifiedo en particular y de los vinos que de €él
proceden un ejemplo vivo de la riqueza que la naturaleza
esconde.

La variedad no podia ser otra que Mazuelo. Una uva que
Ondarre utiliza en todos sus vinos y que estd plenamente
arraigada a la historia vinicola de Viana y sus vifiedos. Una
uva que se adapta perfectamente a los suelos francocalcareos,
poco profundos, pobres y duros de La Escaleruela, que
parecieran oponerse a que algo crezca de ellos.

Y como ultimo eslaboén, un clima de transiciéon con inviernos
frios y veranos secos y gran variacion de temperaturas entre
el dia y la noche, para afiadir aun mas incertidumbre al noble
arte de hacer vino.

VINEDO SINGULAR

Vid, suelo, clima. Tres elementos entrelazados, que llevan
siglos manteniendo un didlogo entre si, con el ser humano por
testigo. Y que poco a poco, con el paso del tiempo, han dado Denominscibalde SIS
forma a un Vifiedo Singular. Hoy ponemos en sus manos su
mejor expresion.

GRUPO
BODEGAS

OLARRA

Avenida Mendavia, 30. 26009 La Rioja (Espafa) / Phone: (+34) 941 235 299 / info@bodegasolarra.com
www.grupobodegasolarra.com



