DE CAMINO A UN CERRO, HAY UN PUNTO

EN EL QUE COMIENZA A VERSE LO QUE HAY
AL OTRO LADO. EN ESE INSTANTE SURGE
UN DESEO POR CONOCER AQUELLO QUE
(} Z&c} HAY AL OTRO LADO Y QUE SE NOS MUESTRA

COMO UNA LLAMADA DE LO DESCONOCIDO.

&ONDARRE A ESOS LUGARES EN EL PAISAJE SE

LES LLAMA... LA AsOMADA.

LA ASOMADA

Tino de Viarna
TEMPRANILLO 2023

VARIEDAD 100% Tempranillo.

VINEDO Cuenca (0,5 ha a 664 m) y Valderroma (0,6 ha a 690 m). Nuestros
vifiedos a mayor altitud. Suelos poco profundos, pobres y de
escasa fertilidad con gran estrés hidrico.

ELABORACION Vendimia en cajas y maceracion prefermentativa en frio.
Un dep6sito ovoide de hormigén acogié fermentaciones y la
crianza sobre lias. Clarificacion al estilo tradicional con clara
de huevo para preservar su estructura y suavizar la textura.

Tras un aflo de sequia y olas de calor, las lluvias de septiembre
pausaron la rapida maduracion. Esto favorecio la sintesis de
taninos redondos y coloraciones intensas. La 6ptima sanidad del
fruto en esas altitudes permitié maceraciones mas largas y, por
tanto, vinos de gran extracto.

Fue embotellada en mayo de 2024

COLOR Rojo oscuro con brillos purpura en capa fina. a% %

AROMAS Nariz frutal con dominancia de frutos negros.

RO, HAY UN PUNTO EN EL QUE COMIENZA A VER
£5 LLEGAR ARRIBA, SINO LANZARSE A C
0CIDO. A ESOS LUGARES EN EL PAISAJE S

LA ASOMADA
GUSTO Potente y redondo en boca. RG

MINACION DE ORIGEN CALIFICADA

Los Otros N 944/

De esta anada 2023 se han obtenido 2.740 botellas.
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