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2025

100% Garnacha Blanca.

Una tnica vifa de 1,42 hectareas en Viana, situada sobre

una pequena altiplanicie. Suelo pobre, con gravas y una
marcada presencia de caliza, de textura franco-arenosa en
superficie y mayor contenido de arcillas en profundidad.

Una zona especialmente ventosa, con rendimientos controlados
de 50 hl/ha.

Vendimia manual el 8 de septiembre de 2025, a primera hora
de la manana. Tras una maceracion prefermentativa en frio,
se selecciona unicamente el mosto flor. Fermentacion lenta
entre 13 y 14 °C y posterior afinado durante unos meses sobre
lias finas en deposito de acero inoxidable.

La anada 2025 fue calificada como Excelente en Rioja.

Una cosecha excepcionalmente corta, con una extraordinaria
sanidad de la uva y una madurez optima.

Amarillo limén pélido, con irisaciones verdosas. Limpio y
muy brillante.

Fragante y profundo. Notas de flor de azahar, fruta blanca y
citricos, con recuerdos de pera, membrillo y miel.

Entrada suave y con volumen, seguida de una frescura muy

marcada. Acidez perfilada, paso sapido y ligeramente salino,
con un fino deje amargo y una retronasal especialmente floral.

De esta anada 2025 se han obtenido 4.657 botellas.

DESDE LEJOS, LA VINA PARECIA UNA MAS.
UNA HUELLA EN EL PAISAJE DE VIANA,
UN MAPA DE CEPAS SOBRE UN SUELO POBRE,
ABIERTO AL VIENTO Y A LA LUZ. PERO RARA
VEZ SE ENTIENDE BIEN UN VINEDO EN LA
DISTANCIA. ASi QUE DIMOS UN PASO MAS.
Y NOS SENTAMOS A ESCUCHAR.
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